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PICCOLO SOGNO’S OWN  
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IMPORTED FROM 

SICILY  AND 15 YEAR AGED BALSAMIC VINEGARS 
AVAILABLE, ASK YOUR SERVER 

 
     

 

  INSALATA 
 

CAPRESE    (GF)                       14 
L o c a l  mo zza r e l l a ,  t o ma t oe s ,  b as i l ,  e x t ra  v i r g in  
o l i ve  o i l ,  ag ed  b a l sa mi c  
 

CAVOLO NERO   (GFA) 13 
T u s c an  ka l e ,  ra d i s h es ,  c ro u to n s ,  l e mo n  par me s an  
d r es s in g  
 

BARBABIETOLE     (GF)          13 

M i x ed  b ee t s ,  G o rgo n zo la  DO P ,  c i t r us ,  g re e n s ,  
f e n n e l ,  ha z e l nu t s  
 

MISTA     (GF) 12 
F i e ld  g r e e ns ,  c u c u mb er s ,  ca r ro t s ,  g rap e  to ma to es ,  
D i j o n  v i na ig re t t e  
 

PESCHE E RUCULA  (GF) 13 
P e a c h es ,  a r ugu l a ,  g oa t  c h e es e ,  l e mon  o i l  
 
 

 
ANTIPASTI 

PROSCIUTTO DI PARMA     (GF)          17 
P r o sc i u t t o  d i  P a r ma ,  f r e s h  me l o n  
 

FRITTURA 17 
 

F r i ed  ca la mar i  a nd  s hr i mp ,  l e mo n 
 

POLPETTE DELLA NONNA               13 
T r i o  o f  G ra ndma ’ s  me a tba l l s ,  t o ma to  sa u ce ,  s o f t  
p o l e n ta  
 

FUNGHI AL FORNO (GF)          15 
W o od  roa s t ed  o y s t e r  mu sh roo ms ,  ho u s e  c ur e d  
p an c e t ta ,  a ged  ba l s a mi c ,  rad i c c h i o ,  sp i nac h  
 

GRIGLIA MISTA   (GF)          18 
G r i l l e d  s h r i mp ,  ca l a ma r i  an d  o c to p us ,  c i t r u s  c ap e r  
o i l ,  a ru g u l a  
 

FIORI DI ZUCCA                         13 
 

C r i s p y  fo n t i na  f i l l ed  sq ua s h  b lo s s o ms ,  o l i ve  o i l  
a nd  t o ma to  pur e e   
 

ANTIPASTO “PICCOLO SOGNO”                  18 
 

P r o sc i u t t o  d i  P a r ma ,  P ec or in o  T os ca no ,  wh i t e  
b e an s ,  o l i v e s ,  a s s or t ed  roa s t e d  v eg e tab l e s  
 

 

PASTE 
( A P P E T I Z E R  P O R T I O N S  A V A I L A B L E )  

 

RAVIOLI “PICCOLO SOGNO” 19 
 

F o ur  c h e es e  ra v io l i ,  p in e  nu t s ,  b u t t e r ,  Ma rs a l a  
g la z e ,  pa r me sa n  c ur l s  
 

SPAGHETTI NERI     (GFA)                               26 
 

S t r i ng  c u t  b l ac k  spa g he t t i ,  mu s s e l s ,  c la ms ,  s hr i mp ,  
c a la mar i ,  Sa n  M a r za no  to ma to e s ,   
r e d  ch i l i  f l ak es  
 

PAPPARDELLE CON CINGHIALE      (GFA)      24 

W i d e  f la t  p as ta ,  sp i c ed  w i ld  b oa r  ra g u   
 

GNOCCHI (GFA)               22  
 

P o ta t o  d u mp l in g s ,  ch e r r y  toma t o es ,  g ar l i c ,  
s p in a ch ,  G or go n zo la  D O P   
 

STRACCI DI FARRO  (GFA)                                         23 

F ar ro  pa s t a  t r i a ng l es ,  a sp ara gu s ,  m ix e d  
mu s h ro o ms ,  ga r l i c ,  c hop p ed  t r u f f l e s  
 

PAGLIA E FIENO     (GFA)           22 
 

“ S t r aw  an d  Ha y ”  g r e e n  a nd  w h i t e  r ib bo n  p as ta ,  
v e a l  r ag u  
 

RIGATONI AL SUGO DI NONNA            23 
 

T u b e  sh ap ed  pa s ta ,  p ork  n e ck  bo n e  “ S un da y  
g ra v y” ,  b ra i s ed  me a t ,  t o ma to ,  w h i pp ed  r i co t ta   
 

RISOTTO AI FUNGHI MISTI     (GF)           23 
 

A g ed  o rg an i c  c a r nar o l i  r i c e  s i mme r e d  i n  a  po rc i n i  
b ro t h ,  m ix ed  mu s h ro o ms ,  pa r me sa n  ch e es e  
 
 

PIZZE 
MARGERHITA  15 
C l as s i c  M ar g he r i ta  p i z z a ,  S an  M a rz a no  toma t o  
s a u ce ,  f i o r i  d i  l a t t e ,  ba s i l  
 

BIANCA          15 
 

F i or i  d i  l a t t e ,  a r ug u la  s a l ad ,  s h a ve d  pa r me s a n  
 

PROSCIUTTO               17 
F i or i  d i  l a t t e ,  S a n  M ar za no  t o ma t o  s au c e ,  s l i c ed  
P r o sc i u t t o  d i  P a r ma  
 

QUATTRO FORMAGGI         16 
F i or i  d i  l a t t e ,  G o rgo n zo la ,  G o a t  c h e es e  an d  
P a r me sa n 

SECONDI 
 

SALMONE   (GF)          28 
G r i l l e d  Lo c h  D u a r t  S a l mo n ,  b ro c co l in i ,  ch e r r y  
t o ma t o  a nd  Me d i t e r ra n ea n  o l i ve  r e l i s h  
 

POLLETTO     (GF)          23 
 

F l a t t e n ed  C orn i s h  h en ,  ra p in i ,  l e mo n  
  

ROSTICCIANA      28 
B ra i s ed  b e e f  sh o r t  r ib s ,  so f t  p o l e n ta ,  sa u té e d  
g r e en s ,  r e d  w in e ,  a ro mat i c  ve g e tab l e s   
 

“SAPORE DI MARE”  (GFA)          27 
 

A s so r t ed  s h e l l f i s h  a n d  f i s h  s t e w ,  ga r l i c  ru bb e d  
t oa s t  
 

MAIALE  (GF) 24 
 

W o od  roa s t ed ,  h e r b  c r us t ed  p or k  r ib s ,  f r i s e e ,  g rap e  
t o ma t o es ,  p i ck l e d  o n io n  a nd  f e n n e l  sa lad ,  t o ma t o  
j a m 
 

BRANZINO AL FORNO    (GF)           39 
W h o l e  M ed i t e r ra n ea n  s ea  ba s s ,  s ea  sa l t  c r u s t e d ,  
a sp ara g us ,  c i t r u s  cap e r  r e du c t io n  

 
 

CONTORNI 
MEDITERRANEAN OLIVES 7 
GRILLED ASPARAGUS 7 

RAPINI 7 

BROCCOLINI 7 
ROSEMARY POTATOES 7 
 

 
 
 

(GF) GLUTEN-FREE (GFA) GLUTEN-FREE 
AVAILABLE UPON REQUEST 

 


	antipasti
	Trio of Grandma’s meatballs, tomato sauce, soft polenta
	Grilled shrimp, calamari and octopus, citrus caper oil, arugula
	Crispy fontina filled squash blossoms, olive oil and tomato puree
	Prosciutto di Parma, Pecorino Toscano, white beans, olives, assorted roasted vegetables
	paste
	Pizze
	Fiori di latte, San Marzano tomato sauce, sliced Prosciutto di Parma
	Fiori di latte, Gorgonzola, Goat cheese and Parmesan
	secondi

